
Dîners du lundi 12 octobre au jeudi 15 octobre 2026

JEUDI

Chou rouge vinaigrette

Brochette de dinde orientale

Tomates rôties au romarin

Pommes noisettes

Tarte aux fruits

Fruit de saison

                   Produit Français Découverte

Recette du Chef

Assortiment de laitages et de fromage à la coupe
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s Salade de fruits d'automne

Chips tortilla

MERCREDI

Charcuterie

Pomme au four cannelle

Lentilles vertes

Haricots verts

Quatre-quarts aux poires

Fruit de saison Fruit de saison

Chili con carne

Salad'bar

Crème fraiche

CHAQUE JOUR UNE CORBEILLE DE FRUITS DE SAISON

Fruit de saison

Blanquette de poisson

Fondue de courgettes

Gnocchis poêlés

La liste des allergènes présents volontairement dans les préparations est affichée à l'entrée du restaurant ( conformément au règlement UE n° 1169/2011)                                                                                                                    

ATTENTION une liste supplémentaire d'allergènes concernant les "toppings" et les "p'tits plus" est à votre disposition                                                                                                                         

Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des saisons et des approvisionnements

MARDI

SOIRÉE CHILI

Concombre vinaigrette

LUNDI

Mousse de betteraves au fromage 

frais

Palette à la diable

Saint-François De Sales

 Au moins 1 aliment bio dans la recette Produit qualifié EGALIM                                    La recette contient au moins 1 produit local                                 Les p'tits PLUS 


